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Desayunes y Meriendas

TOSTADAS
( CON TOMATE NATURAL Y AOVE )

CLASICA 2.50€ b =
CON MANTEQUILLA Y MERMELADA ......... 2.50€ l'.

CON JAMON DE TERUEL 4.00€ e

TOSTADAS BALCANICAS
( CON TOMATE NATURAL Y AOVE )

CON JAMON COCIDO EXTRA ..... 4.00€
CON QUESO BLANCO OVEJA TIPO FETA ........ 4.00€
CON SALAMI AHUMADO 4.00€

TOSTADAS SIN GLUTEN
( CON TOMATE NATURAL Y AOVE )

CLASICA
CON MANTEQUILLA Y MERMELADA ................
CON JAMON DE TERUEL
CON JAMON COCIDO EXTRA
CON QUESO BLANCO OVEJA TIPO FETA
CON SALAMI AHUMADO

PANINI

CON JAMON DE YORK ......
CON SALAMI
CON BACON

PAN SIN GLUTEN R i\
DISPONIBLE TAMBIEN PARA LLEVAR POR 2.20€ (%

HUEVO @PMOSTAZA () LECHE () GLUTEN \.



De lo. casa

1/4 PLAXINTA DULCES Y SALADOS ()0 00D aevveeeeeennnne 2.50€
PUDDIN CASERO i 1.50€
BIZCOCHO BANADO 1.50€
CROISSANT MANTEQUILLA 1.50€
MAGDALENAS SIN GLUTEN 1.50€
- -
Y MAS OPCIONES DEL DIA EN EL Tt = + 2>

MOSTRADOR'!
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CAFETERIA = =~
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« CAFE SOLO:1.50 € / REFRESCOS

« CORTADO: 1.60 €
« CAFE CON LECHE: 1.70 € Y ZUMOS
« AMERICANO: 1.70 €

« CAPUCHINO: 2.00 €

e CAFE BOMBON: 2.00 €

« CARAJILLO BAILEYS: 3.00 €
« COLA CAO:2.20 €

« INFUSIONES: 1.70 €

ZUMO NATURAL DE NARANJA: 2.50€
ZUMOS VARIOS SABORES: 2.20€
REFRESCO: 2.50€

AGUA 1/2 L: 1.20€

AGUA CON GAS 1/2 L: 2.50€

« VASO DE LECHE: 1.50 € <
« VASO DE KEFIR: 1.50 € CERVEZAS &
« SUPLEMENTO HIELO: 0.10 € Y VINOS .

« CANA:1.70 € X

« COPA CERVEZA: 2.20 €

« JARRA CERVEZA: 2.70 €

« TERCIO CERVEZA: 2.50 €

« TERCIO TOSTADA / ZERO: 2.50 €
« TERCIO RADLER: 2.50 €

« COPA DE VINO: 2.50 €

« VERMUT: 3.00 €

HUEVO MOSTAZA LECHE GLUTEN




Aperidives Baleanicos 52,

ENSALADILLA DE ENSALADILLA DE
BERENJENA EERENIENAASADA'A CHAMPINONES
- LALLAMA PARA CHAMPINONES PICADOS | f" 7

57 LOGRARUNATEXTURA  CON UN TOQUE DE AJO Y
g SUAVEY AHUMADA PEREJIL FRESCO Y
CON CEBOLLA FRESCA  MAYONESA.

Y MAYONESA.

BANDEJA DEGUSTACION
ESENCIA BALCANICA

ENSALADILLA
DE JUDIA VERDE

UNA MEZCLA FRESCA
Y SABROSA DE ATUN
DE PRIMERA CALIDAD
CON PATATA COCIDA,
PEPINILLO ENCURTIDO
Y MAYONESA.

TIERNAS JUDIAS
VERDES PICADAS,
ALINADAS CON UN
TOQUE DE AJO, PEREJIL
Y MAYONESA.

ZACUSKA TRADICIONAL HUMMUS DE ALUBIAS i

EL PISTO PURE DE
: 1 ~ ARTESANO POR ALUBIAS
% EXCELENCIA: BLANCAS y4
| BERENJENAS BaTibAscoN < Z
AHUMADAS, CEBOLLA 7)) 5 W °
PIMIENTOS CARAMELIZADA. Q 3 §
ASADOS, TOMATE 0 uz, O n
Y CEBOLLA. Z =
O >

PESCADO ((JHUEVO DIMOSTAZA ({HAPTO PARA VEGANOS



Balkan Brunch

UN AUTENTICO DESAYUNO BALCANICO, ABUNDANTE Y LLENO
DE SABOR. SERVIDO COMO UN PLATO COMBINADO, INCLUYE
UNA SELECCION DE EMBUTIDOS AHUMADOS (SALAMI, CHORIZO,
TOCINO Y CABEZADA),

HUEVO DURO, QUESO FETA Y HORTALIZAS FRESCAS ( CEBOLLA,
TOMATE, RABANITOS Y PEPINOS)

ANTES DE EMPEZAR, TE INVITAMOS A UN CHUPITO DE
ORUJO.

18.99€ . ™

SE SIRVE CON UNA TAZA DE LECHE FERMENTADA
(TIPO KEFIR), COMO DICTA LA TRADICION.

Plate Bandelere

EL BOCADO MAS PURO Y LEGENDARIO DE NUESTRAS
MONTANAS. FINAS LAMINAS DE PATATA ASADAS, ;
ACOMPANADAS DE BACON AHUMADO TRADICIONAL, 14.99€
QUESO TIPO FETA, CEBOLLA FRESCA Y UNA SALSA DE
YOGUR PARA MOJAR CADA BOCADO. UN PLATO
SENCILLO, HUMILDE Y LLENO DE HISTORIA, TAL COMO
LAS PREPARABAN LOS ANTIGUOS BANDOLEROS EN
LOS BOSQUES DE LOS CARPATOS.

abla de Queses Riamanes

UNA SELECCION AUTENTICA DE LOS QUESOS MAS
EMBLEMATICOS DE LAS REGIONES RUMANAS,

SERVIDA COMO UNA TABLA VARIADA, INCLUYE:
QUESO BLANCO DE OVEJA (TELEMEA)

SEMICURADO (CASCAVAL)
SEMICURADO AHUMADO (CASCAVAL AFUMAT)
QUESO TIPO BURDUF (QUESO RUMANO SABROSO Y CON
CARACTER)
« MERMELADA DE CIRUELAS, CIRUELAS Y NUECES
COMO MANDA LA TRADICION

LECHE HUEVO MOSTAZA



1.PLAXINTA DE POLLO ASADO CON SALSA DE CHAMPINONES Y QUESO

MOZZARELLA
2.PLAXINTA DE KEBAB DE POLLO, CON SALSA KEBAB Y QUESO FETA O QUESO

MOZZARELLA

3.PLAXINTA DE MICI (CARNE PICADA CON ESPECIAS) CON MOSTAZA DULCE
(OPCIONAL CON QUESO MOZZARELLA)

4.PLAXINTA DE SALAMI AHUMADO CON SALSA TOMATE Y QUESO
MOZZARELLA

5.PLAXINTA DE CHORIZO AHUMADO, SALSA PICANTE Y QUESO MOZZARELLA

6.PLAXINTA DE PULLED PORK CON CARNE DE CERDO DESMENUZADA, SALSA
BARBACOA Y QUESO MOZZARELLA

7.PLAXINTA DE JAMON DE YORK CON SALSA DE TOMATE Y QUESO
MOZZARELLA.

8.PLAXINTA DE ESPINACAS CON QUESO DE CABRA, PANCETA AHUMADA'Y
PASAS

9.PLAXINTA DE PISTO Y ATUN

e 10.99€
[radicionales 22070

1.PLAXINTA DE PATATA REHOGADA, CON PANCETA AHUMADA Y CEBOLLA
2.PLAXINTA DE QUESO TiPICO RUMANO (BURDUF)
3.PLAXINTA DE COL REHOGADA A LA ANTIGUA

4. PLAXINTA DE QUESO TIPO FETA, CEBOLLINO Y ENELDO

Ensaladas

(BROTES FRESCOS, TOMATE CHERRY, CEBOLLA, PEPINO) ,

1.ENSALADA CON ATUN
2 ENSALADA CON QUESO FETA
3. ENSALADA CON POLLO ASADO 8.99€

LECHE HUEVO MOSTAZA PESCADO GLUTEN



SOLO LOS JUEVES

PLAXINTA CON MASA CRUJIENTE (5509»_%2&0&0./.
RELLENA DE UN SABROSO PULPO
ENCEBOLLADO + CANA O COPA DE

VINO

14.99€

UN ENCUENTRO INESPERADO ENTRE LA TIERRA Y
EL MAR. CADA JUEVES, NUESTRA MASA
ARTESANAL ABRAZA EL SABOR PROFUNDO DEL
PULPO ENCEBOLLADO, COCINADO A FUEGO LENTO
PARA ALCANZAR LA TERNURA PERFECTA. ES
NUESTRO TRIBUTO SEMANAL A LA COCINA DE
MEDITERRANEA , UNA EDICION LIMITADA QUE
MARIDA A LA PERFECCION CON EL FRESCOR DE
UNA CANA O EL CARACTER DE UN BUEN VINO.

3 PLAXINTAS SABOR A ELEGIR, CORTADAS EN 24
PORCIONES, IDEAL PARA EVENTOS O
COMPARTIR CON AMIGOS

PORQUE LAS ALEGRIAS SABEN MEJOR
CUANDO SE COMPARTEN. NUESTRO
PLATO DE ENCARGO ESTA PENSADO
PARA TRANSFORMAR CUALQUIER
REUNION EN UNA AUTENTICA MESA 2 7 9 gﬂ
BALCANICA. SELECCIONA TUS TRES
SABORES FAVORITOS Y NOSOTROS
NOS ENCARGAMOS DE CREAR UNA
MONTANA DE 24 BOCADOS
CRUIJIENTES, IDEALES PARA BRINDAR
CON AMIGOS Y CELEBRAR LA
TRADICION EN BUENA COMPANIA.

LECHE HUEVO MOSTAZA > MOLUSCOS (! 1/ GLUTEN



Ensalada
tiernos con

Mezcla de brotes
pepino, tomate, cebolla, rabanitos *

atun o queso feta

ELEGIR

ma del Dia

ela con raices. verduras de
a almade hogar.

sopa Cre

Recetadela abu
temporaday pur

“=7, Plaxinta
R =) Nuestro plaf:o e
W £ > 3: 4 sabor a elegi’

Al

strella, p|axinta salada,

=

Postre + Bebida

Postre 100% balcanico del

dia +

Agua,cana o copa de vino

13.50€ /
. PERSONA |
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